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1       Introducción 
 
 

Pack de módulos que se agregan al Gestor de Cocina 5.0 y permiten  
l levar un control total sobre los lotes de productos  que ut i l iza en el 
día a día, lo que le permit irá real izar una completa trazabi l idad ,  tanto 
desde el or igen hacia el dest ino (a lbaranes -> ventas) como viceversa 
(ventas -> origen), pudiendo saber en todo momento qué mater ia pr ima 
exactamente se ha usado en cada plato, la procedencia,  fecha de 
caducidad, proveedor, … . 
 
Gracias al mejor control de los costes incurr idos que le permite la 
nueva vers ión, tanto a nivel de costes de elaboración como gastos 
generales ,  podrá conocer en todo momento la rentabi l idad del  
negocio  de una forma muy senci l la, pudiendo conocer además las 
part idas en las que gasta más o cual es la pr incipal fuente de 
ingresos.  
 
Con los módulos de gest ión, dotados de dist intos t ipos de informes ,  
podrá conocer los gastos detallados entre fechas, el benef icio 
obtenido mes a mes, los lotes de productos ut i l izados y stock de 
productos terminados disponib le, en qué se ha empleado cada lote y 
quién lo ha consumido, quien a provisto los productos de una 
determinada comida, …. 
 

 
2       Descripción de módulos 

 
El pack de módulos de Gestión del  Gestor de Cocina V5 incluye los 
siguientes módulos :  

 
* Gastos 
* Registro de Elaboraciones 
* Análisis de Rentabi l idad 
* Trazabi l idad 
 
Así mismo, se incorporan una ser ie de herramientas  que le permit irán 
real izar las s iguientes operaciones:  
 
* Poner stock de productos terminados a cero 
 

2.1     Gastos 
 

Módulo empleado para registrar los gastos generales , tales  como 
alqui leres, suministros var ios (agua, luz, gas, teléfono, …), seguros 
sociales, … . Permite f i jar gastos periódicos. 
 
La información aquí  contenida poster iormente se tendrá en cuenta en 
el cálculo de la rentabi l idad  més a més. 
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Destacar los siguientes informes: 
 

* Gastos entre fechas 
* Gastos entre fechas agrupados por meses 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
2.2     Análisis de Rentabilidad 

 
Módulo empleado para obtener  de forma automática la rentabi l idad  
del negocio mes a mes .  
 
Por una parte se consideran los gastos  ocasionados por la compra de 
mater ia prima, los gastos generales y los gastos en mano de obra, y 
por otra se consideran los ingresos  obtenidos a part ir  de las facturas 
y/o los t ickets. 
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La información aparece desglosada mes a mes según dist intos 
cr iter ios, ya sea por proveedor en el caso de la compra de materia 
pr ima, por departamento en el  caso del coste de mano de obra, o por 
fuente de ingresos (menús, raciones,  …), siendo posible obtener 
dist intas gráf icas.  
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2.3     Registro de elaboraciones 
 

Módulo empleado para registrar lo que se va elaborando en el día a 
día  junto con los lotes  específ icos de productos  ut i l izados en cada 
caso. Con dicho registro por una parte se podrá l levar un control de 
los productos terminados  l istos para la venta (ej:  raciones, platos 
precocinados, …), y por otra permit ir más adelante real izar la 
trazabi l idad .  
 
A medida que se van real izando las elaboraciones se va reduciendo el 
stock de materia pr ima y a la vez se va incrementando el stock de 
productos terminados. 
 
Poster iormente dichos productos terminados se venderán y se sacarán 
del stock correspondiente, ya sea al emitir un t icket o una factura. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Destacar los siguientes informes: 
 

* Elaboración actual  
* Elaboraciones entre fechas 
* Elaboraciones y ventas entre fechas 
* Elaboraciones con stock disponible 
* Et iquetas de la(s) f icha(s) de producción 
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2.4     Trazabilidad 
 

Módulo empleado para real izar la t razabi l idad  a part ir  de los números 
de lote  de los productos. 
 
Los productos se suministran por dist intos proveedores con dist intos 
números de lotes,  y con el los se confeccionan platos que 
posteriormente se venden a los c l ientes.  
 
Con la trazabi l idad lo que se pretende es poder conocer a qué se ha 
dest inado el producto de un determinado lote o lo que se ha 
suministrado en un determinado albarán, y quién lo ha consumido y 
cuando ,  o v iceversa, part iendo de una factura o t icket poder conocer 
qué mater ia pr ima se ut i l izó exactamente y poder saber quién la 
suminist ró ,  cuando y en qué condiciones. 
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2.5     Módulos de consultas 
 

Se añaden los siguientes módulos de consultas  

 

Consultas sobre Gastos 
 

* Gastos entre dos fechas 
* Gastos de un Tipo entre dos fechas 
* Gastos con un Estado entre dos fechas 
* Gastos real izado por un Real izador entre dos fechas 
* Gastos entre dos fechas con un determinado importe (un 
rango) 

 
Consultas sobre Elaboraciones 
 

* Elaboraciones con fecha de elaboración entre dos fechas 
* Elaboraciones con fecha de caducidad entre dos fechas 
* Elaboraciones de un menú con fecha de elaboración entre dos 
fechas 
* Elaboraciones de un menú con fecha de caducidad entre dos 
fechas 
* Elaboraciones de una f icha de producción con fecha de 
elaboración entre dos fechas 
* Elaboraciones de una f icha de producción con fecha de 
caducidad entre dos fechas 
* Elaboraciones con fecha de elaboración entre dos fechas que 
contienen un determinado producto 
* Elaboraciones con fecha de caducidad entre dos fechas que 
contienen un determinado producto 
* Elaboraciones con fecha de elaboración entre dos fechas que 
contienen un determinado Nº de lote 
* Elaboraciones con fecha de caducidad entre dos fechas que 

contienen un determinado Nº de lote 
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3        Configuración 
 

Es posible conf igurar algunos aspectos de los dist intos módulos, tales 
como de dónde se leen los ingresos, si  se consideran o no las horas 
extras para e l cálculo de gasto de personal,  si se descuenta o no la 
mater ia pr ima al terminar las elaboraciones o si por el contrar io se 
descuenta al real izar la venta, …. 

 

 
 

 
 
 

 


