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Albaranes

* Imprimir albaran: Informe con el albaran mostrado en pantalla

* Albaranes por estado y proveedor entre fechas: Informe con la lista de albaranes con un determinado
estado, de un determinado periodo de tiempo, agrupados por proveedor

* Albaranes por proveedor entre fechas: Informe con la lista de albaranes de un determinado periodo de
tiempo, agrupados por proveedor

* Gasto por proveedor entre fechas: Informe con el gasto en un determinado periodo de tiempo, agrupado por
proveedor

* Gasto por proveedor y producto entre fechas: Informe con el gasto en un determinado periodo de tiempo,
agrupado por proveedor y producto

* Gasto por proveedor y vino entre fechas: Informe con el gasto en un determinado periodo de tiempo,
agrupado por proveedor y vino

* Gasto por producto entre fechas: Informe con el gasto en un determinado periodo de tiempo, agrupado por
producto

* Gasto por vino entre fechas: Informe con el gasto en un determinado periodo de tiempo, agrupado por vino

* Informe de precios maximos de Productos: Informe con la relacién de precios de compra de un determinado
periodo de tiempo agrupados por producto

* Informe de precios maximos de Vinos: Informe con la relacion de precios de compra de un determinado
periodo de tiempo agrupados por vino
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ALBARANES POR ESTADO Y PROVEEDOR ENTRE FECHAS
~Dads desits -
P10 I200E]-[H 112 2005]

ALBARAN

Albaran Albaranes por estado y proveedor entre fechas
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ALBARANES POR PROVEED OR ENTRE FE CHAS
[PLiBLI200E)-{HL 11 2R 00%)
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GASTOPOR PROVEEDOR ENTRE FECHAS
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CROFIBER

Albaranes por proveedor entre fechas

Gasto por proveedor entre fechas
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GAST OPOR PROVEEDOR Y PRODUCT O ENTRE FECHAS GASTOPOR PRODUCTOENTRE FE CHAS
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Gasto por proveedor y producto / vino entre fechas Gasto por producto / vino entre fechas
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INFORME DE PRECIOS MAXIMOS ENTRE FE CHAS - PRODUCTOS
LR Rl LY R T |
L]
Informe de precios maximos de Productos / Vinos
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Bodegas

* Imprimir fichas de las bodegas: Informe con las fichas de todas las bodegas que haya

FICHA DE BODE CA

Pulidn Chiv s

BL AR

Foramas
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Cartas

* Imprimir carta: Informe con la carta, sin costos.

* Imprimir carta con costos de Materia Prima: Informe con la carta, indicando para cada ficha de produccién
gue lo componga el coste de ésta.

* Imprimir carta de Postres: Informe con las relacion de fichas de produccién que haya dentro de la
clasificacion "Postres"; en caso de que no exista dicha clasificacién dentro de la carta saldra un mensaje
informando de ello.

* Imprimir Clasificacion con costos de la carta: Informe con la relacion de fichas de produccion de la carta,
agrupadas por la clasificacion de dichas fichas, indicando el costo y PVP de cada una de ellas.

* Imprimir Fichas de la carta : Informe con el detalle de las fichas de produccién que componen la carta,
incluyendo todos los costes asociados a éstas.

* Imprimir Missemplace de la carta segln Partida : Informe con la Missemplace de las fichas de produccion
gue componen la carta, agrupando por la Partida de las distintas fichas.

* Imprimir Missemplace de la carta segun Clasificacion : Informe con la Missemplace de las fichas de
produccion que componen la carta, agrupando por la Clasificacion de las distintas fichas.

* Imprimir Informe para Cocina: Informe con determinada informacién sobre cada una de las fichas de
produccion que componen la carta, y la missemplace de cada una de ellas.

* Imprimir Informe para Sala: Informe con determinada informacién sobre cada una de las fichas de
produccion que componen la carta, y la explicacion de cada una de ellas.

* Imprimir Pedido de la carta: Informe con el Pedido necesario para poder servir la carta para un determinado
namero de personas, indicando los productos que hacen falta, para qué fichas de produccion y en qué
cantidades, para cada una de las fichas de produccion que componen la carta.

* Imprimir Pedido de la carta agrupado por Proveedor: Informe con el Pedido necesario para poder servir la
carta para un determinado nimero de personas, indicando los productos que hacen falta, para qué fichas de
produccion y en qué cantidades, para cada una de las fichas de produccién que componen la carta. Se
diferencia del informe anterior en que este pedido se agrupa ademas por proveedor, de forma que sale
directamente la hoja de pedido que hay que realizar a cada uno de los proveedores. Otra peculiaridad es que
en caso de que un producto lo vendan varios proveedores a distinto precio, en este informe se tendra en
cuenta el proveedor que lo ofrezca mas barato, de forma que el gasto sea lo menor posible. Aquellos
productos que no tengan ningun proveedor asociado apareceran bajo el titulo "sin proveedor asociado".

* Imprimir Control de Raciones: Informe con el Control de raciones que se han de servir de cada una de las
fichas de la carta, asi como la prioridad de cada una de ellas.
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* Imprimir informe nutricional: Informe con la informacion nutricional de cada una de las fichas de produccion
gue componen la carta (valores calculados sobre 1 racion de cada ficha).
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www.gestordecocina.com Péag. 9



Gestor de Cocina de Paco Roncero V5

Informes

CEOLNL ATCES TCTEPLAF COF AP AFC0 QT
s M Teima [ .

FTDITR TREAS COF AT

s W . T Prosics b Vums

ALBAFICEG TR RS TR COF ALAFETTO ¥ L I FOCETFT

CTRELSTX COF BNL AD% | TRLIES:
L vy Pursics ok Nams

Clasificacién con costos de la carta

AELETIC A0

TPELARACLO B

AEEETIC A0
—— — " R SR AT ¥ PRI TR
I . LamLy N
[} CAST TED PUED COOTH  ORSEFVACTONES OF COLOTRL
B Foak S TARAT A
LATWPAM O MWRTZD

DRI ALTO R

Fichas de la carta

www.gestordecocina.com

Pag. 10



Gestor de Cocina de Paco Roncero V5

Informes

PREPARACIONES
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Pedido de la carta agrupado por proveedor
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Clientes
* Imprimir Fichas del cliente: Informe con la ficha del cliente mostrado en pantalla

* Imprimir todas las fichas de clientes: Informe con las fichas de todos los clientes que haya

FICHA DE CLIENTE FICHA DE CLIENTE

EMILIANO LOFEE GIL I "

ILADE

LI I - ” | 10 T

R 4 LR

Ficha del cliente Ficha del cliente - Menls degustados
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Controles de cubiertos

* Imprimir informe diario: Informe con el control de cubiertos mostrado en pantalla; incluye graficos para una
mejor comparacion de los cubiertos en las distintas tipologias

* Imprimir informe entre fechas: Informe con los totales parciales por dia de cubiertos (primer y segundo
servicio) segun tipologia, dentro de un periodo de fechas

* Imprimir informe entre fechas - Primer servicio: Informe con los totales de cubiertos parciales por dia segin
tipologia, dentro de un periodo de fechas, y Unicamente considerando el primer servicio

* Imprimir informe entre fechas - Segundo servicio: Informe con los totales de cubiertos parciales por dia
segun tipologia, dentro de un periodo de fechas, y Unicamente considerando el segundo servicio

* Imprimir informe entre fecha con totales: Informe con los totales de cubiertos segun tipologia, dentro de un
periodo de fechas

CONTROL DE CUBIERTOS
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Informe diario
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CONTROL DE CUBIERTOS ENTRE FECHAS CONTROL DE CUBIERTOS ENTRE FECHAS
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Informe entre fechas (ambos servicios, sélo el primer servicio, sélo el segundo servicio)
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Informe entre fechas con totales
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Controles de raciones

* Imprimir control de raciones actual: Informe con el control de raciones mostrado en pantalla

* Imprimir controles de raciones entre fechas: Informe con los controles de raciones que haya en un
determinado periodo de tiempo. Las raciones de los platos de distintas fechas que pertenezcan a una misma

carta se sumaran.

* Imprimir controles de raciones de una carta entre fechas: Informe con los controles de raciones que haya de
una determinada carta en un determinado periodo de tiempo. Las raciones de los platos de distintas fechas

se sumaran.
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Control de raciones actual
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Control de raciones entre fechas
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Empleados

* Imprimir Ficha de/ empleado : Informe con la ficha del empleado mostrado en pantalla

* Imprimir Informe de vacaciones y permisos. Informe con la relacién de dias de vacaciones, permisos y
bajas del empleado mostrado en pantalla en un determinado periodo de tiempo

* Imprimir Informe de vacaciones. Informe con la relacién de dias de vacaciones (tipo de permiso =
*vacaci*) que se ha tomado en el afio en curso el empleado mostrado en pantalla, indicando ademds los
dias que quedan pendientes por disfrutar

* Imprimir Hoja de turnos: Informe con la hoja de turnos mostrada en pantalla

* Imprimir Registro de E/S: Informe con la relacion de entradas y salidas del empleado mostrado en
pantalla en un determinado periodo de tiempo

* Imprimir Andlisis de asistencia. Informe con el andlisis de asistencia del empleado mostrado en
pantalla; se analizardn las entradas y salidas para ver el tiempo de permanencia del empleado dentro de
la empresa cada dia y se contrastarad con el tiempo que debia estar segun el turno que se le haya
asignado. En aquellos casos en donde se detecten dos entradas consecutivas se registrard
automdticamente una salida para la primera entrada igual a la segunda entrada menos 1 minuto. Este
informe sirve como base al responsable para que determine las horas y servicios extras que registrard
para cada empleado

* Imprimir Informe de horas extras: Informe con la relacién de horas y servicios extras de un
determinado periodo de tiempo, agrupados por departamento y tipo de contrato, indicando el coste
correspondiente. Las horas / servicios extras ho se calculan automdticamente, sino que es el responsable
del departamento, quien a la luz de lo mostrado en el informe de Andlisis de asistencia (contraste
permanencia real vs. permanencia tedrica segtn el turno asignado) determina las horas y servicios extras
que imputa a cada empleado

* Imprimir Informe de nocturnidad: Informe con la relacién de nocturnidades de un determinado periodo
de tiempo, agrupados por departamento y tipo de contrato, indicando el coste correspondiente. La
nocturnidad se establece a nivel de turno, de forma que para cada turno se indica si aplica o no
nocturnidad; posteriormente cuando a un empleado se le asigna un turno que tiene nocturnidad,
internamente el Gestor de Cocina lo procesay lo tiene en cuenta para el cdlculo de nocturnidades

* Imprimir Informe de bajas entre fechas: Informe de la relacion de empleados que han causado baja en
la empresa en un determinado periodo de tiempo; para este informe se tiene en cuenta la informacion
contenida en el campo Fecha de baja de la ficha de los empleados

* Imprimir Informe de personal activo. Informe de la relacion de empleados en activo actualmente; para
este informe se tienen en cuenta los empleados que no tengan Fecha de baja

* Imprimir Informe de personas que estdn dentro: Informe con la relacién de empleados que
actualmente se encuentran dentro de la empresa, agrupado por departamento; para este informe se
tienen en cuenta aquellos empleados que hayan fichado la hora de entrada pero no la hora de salida para
el dia en que se imprime el informe

* Imprimir Informe de vestuario por departamento. Informe agrupado por departamento con la relacion
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de prendas del vestuario entregadas en un determinado periodo a los distintos empleados del

departamento

* Imprimir Informe de permisos por departamento. Informe agrupado por departamento con la relacién

de permisos de trabajo (incluyendo bajas, vacaciones, ...) en un determinado periodo a los distintos

empleados del departamento
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Informe de vacaciones y permisos
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Informe de horas extras Informe de nocturnidad
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)
INFORME DE PERSCNAL ACTIVO

Informe de bajas entre fechas Informe de personal activo
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RELACION DE PERSCNAS EN EL INTERIOR VESTUARIOPOR DEPARTAMENT O%

Informe de personas que estdn dentro Informe de vestuario por departamento
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PERMISOS POR DEPARTAMENT O%

Informe de permisos por departamento
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Facturas de clientes

* Imprimir factura: Informe con la factura mostrada en pantalla
* Imprimir abono: Informe con el abono mostrado en pantalla

* Imprimir facturas y abonos de un rango de fechas : Informe con las facturas comprendidas entre un
rango de fechas

* Imprimir facturas y abonos de un rango de nimeros de factura: Informe con las facturas
comprendidas entre un rango de nimeros de factura

* Imprimir demanda de Raciones entre fechas : Informe con las raciones consumidas en un determinado
rango de fechas

* Imprimir demanda de Mends entre fechas : Informe con los menls consumidos en un determinado
rango de fechas

* Imprimir demanda de Vinos entre fechas: Informe con los vinos y licores consumidos en un
determinado rango de fechas

* Imprimir Materia prima consumida entre fechas: Informe con la materia prima tedricamente
consumida para elaborar las raciones y mends en un determinado rango de fechas
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ABOND

Factura Abono
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RACIONES FACTURADAS ENTRE FECHAS MENUS FACTURADDS ENTRE FECHAS
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Informes

YINDS FACTURADOS ENTRE FECHAS
LIENELI R AR

MATER I PRIMA CONSUMIDA ENTRE FECHAS
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Facturas de proveedores

* Imprimir factura : Informe con la factura mostrada en pantalla

* Imprimir facturas de un rango de fechas : Informe con las facturas comprendidas entre un rango de fechas

* Imprimir facturas de un rango de numeros de factura : Informe con las facturas comprendidas entre un rango
de numeros de factura

* Imprimir lista de facturas por proveedor entre fechas : Informe con la lista de facturas en un determinado
rango de fechas, agrupadas por proveedor

FACTURA DE PROVEEDORES FACTURAS POR FROVEEDOR ENTRE FECHAS

(AR R B R R EE o ]

i R

AL AAEGYE ol

SPOPIRERA Tokd
[reee T e [ JoemiTwme ]
[ | | | | | |

Factura Facturas por proveedor
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Fichas de produccién

* Imprimir Ficha de Produccién actual: Informe con la ficha de produccién mostrada en pantalla.

* Imprimir varias Fichas de Produccién: Informe con varias fichas de produccion; saldra una pantalla
solicitando la relacién de fichas de produccion a imprimir. Se puede imprimir la ficha de produccién o la ficha
técnica, tanto en formato vertical como en horizontal.

* Imprimir Fichas de Produccién de una clasificacion: Informe con las fichas de produccién de una
determinada clasificacién.

* Imprimir todas las Fichas de Produccion: Informe con todas las fichas de produccion. Se puede imprimir la
ficha de produccion o la ficha técnica, tanto en formato vertical como en horizontal.

* Imprimir clasificacién de Fichas con su precio-coste: Informe con la relacion de fichas de produccion, con su
coste y precio de venta, ordenadas por la clasificacion.

* Imprimir Ficha Técnica: Ficha Técnica de la ficha de produccion mostrada en pantalla.

* Imprimir Ficha en blanco: Plantilla con los campos de una ficha de produccion. Hay dos formatos: corto y
largo.

* Imprimir Escandallo: Escandallo para el nimero de raciones a elaborar indicado en la parte inferior de la
pantalla; en la parte "Columnas a visualizar", seleccionar el item "Escandallo".

* Imprimir etiquetas de Productos: Etiquetas de los productos que se quieran de entre todos aquellos que
hacen falta para elaborar la ficha de produccion. Hay dos formatos: hoja de 2 filas por 7 columnas, y hoja de 3
filas por 8 columnas.

* Imprimir fotos de Fichas de Produccién: Informe con las fotos de las fichas de produccion, agrupadas por la
clasificacion.

* Imprimir informe nutricional: Informe con la informacion nutricional de cada uno de los ingredientes (teniendo
en cuenta la cantidad correspondiente) que componen la ficha de produccién (valores calculados sobre el
total de la ficha y sobre 1 racion de ésta).

* Imprimir registro de elaboraciones entre fechas: Informe con la relacion de elaboraciones llevadas a
cabo en un determinado periodo de tiempo de la ficha de produccién.
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Gastos

* Imprimir gastos entre fechas. Informe con la relacién de gastos que haya en un determinado periodo

de tiempo. El informe puede ser detallado o no.

* Imprimir gastos entre fechas agrupados por meses. Informe con la relacién de gastos que haya en un
determinado periodo de tiempo, agrupando éstos por el mes en el que se produjeron. El informe puede

ser detallado o no.
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Glosario de Términos

* Imprimir término: Informe con la ficha del término mostrado en pantalla

* Imprimir todo el Glosario de términos: Informe con las fichas de todos los términos que haya (apareceran

agrupados por la inicial del término)
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Libros
* Imprimir lista de libros: Informe con la lista de libros de la biblioteca agrupados por clasificacion.
* Imprimir libros con Palabras clave: Se preguntara la relacion de palabras clave a buscar en los distintos

libros; Para que un libro aparezca dentro de los resultados de la busqueda, debera contener todas las
palabras clave indicadas (separar con una coma)

* Imprimir eqtiquetas: Permitir& imprimir etiquetas en 2 formatos distintos: formato APLI-1283 para colocar en
el lomo del llibro y formato 1279 con la informacion del libro para colocar en la contraportada.
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Lista de libros Libros con palabras clave coincidentes
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Menus

* Imprimir Men( de Degustacion con costos : Informe con el menu de degustacidn, indicando para cada ficha
de produccion que lo componga el coste de ésta.

* Imprimir Men( de Degustacion : Informe con el menu de degustacién, sin costos; la bodega aparecera en la
parte inferior izquierda.

* Imprimir varios Menus de Degustacion : Informe con varios menus de degustacion dispuestos en columnas
uno al lado del otro; maximo 4 mendus.

* Imprimir MenU de Degustacion carta : Informe con el menua de degustacion, sin ningun tipo de costos, en
formato de carta.

* Imprimir Fichas del Menu : Informe con el detalle de las fichas de produccion que componen el Menu de
degustacion, incluyendo todos los costes asociados a éstas.

* Imprimir Fichas del Menu sin costo : Informe con el detalle de las fichas de produccion que componen el
Menu de degustacion, pero sin indicar ningun tipo de coste.

* Imprimir Comanda del Men( : Informe con la Comanda del Men(; en funcién del tamafo de ésta, saldran 2
0 4 comandas por hoja.

* Imprimir Missemplace del menu segin Partida : Informe con la Missemplace de las fichas de produccién que
componen el menl de degustacion, agrupando por la Partida de las distintas fichas.

* Imprimir Missemplace del menua segun Clasificacion : Informe con la Missemplace de las fichas de
produccion que componen el menu de degustacion, agrupando por la Clasificacién de las distintas fichas.

* Imprimir Pedido del menu segun Producto : Informe con el Pedido necesario para poder servir el menda,
indicando los productos que hacen falta, para qué y en qué cantidades, para cada una de las fichas de
produccion que componen el menu de degustacion.

* Imprimir Pedido del menu total segun Producto : Informe con el Pedido necesario para poder servir el menda,
indicando los productos que hacen falta y en qué cantidades.

* Imprimir Pedido del menu con Proveedor : Informe con el Pedido necesario para poder servir el mend,
indicando los productos que hacen falta, para qué, en qué cantidades, y qué proveedores lo sirven.

* Imprimir Pedido de la carta agrupado por Proveedor: Informe con el Pedido necesario para poder servir el
menu de degustacion, indicando los productos que hacen falta, para qué fichas de produccion y en qué
cantidades, para cada una de las fichas de produccion que componen el menu. Se diferencia del informe
anterior en que este pedido se agrupa ademas por proveedor, de forma que sale directamente la hoja de
pedido que hay que realizar a cada uno de los proveedores. Otra peculiaridad es que en caso de que un
producto lo vendan varios proveedores a distinto precio, en este informe se tendra en cuenta el proveedor
gue lo ofrezca mas barato, de forma que el gasto sea lo menor posible, o el favorito para cada producto.
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Aquellos productos que no tengan ningun proveedor asociado apareceran bajo el titulo "sin proveedor
asociado".

* Imprimir informe nutricional: Informe con la informacion nutricional de cada una de las fichas de produccion
gue componen el menu (valores calculados sobre 1 racion de cada ficha).

* Imprimir informe de materiales: Informe con la relacion de materiales necesarios para elaborar las
distintas fichas de produccion que componen el mend. Los materiales se pueden agrupar por ficha de
produccién (por cada lista de produccién se indican los materiales necesarios) o por material (por cada
material se indican las fichas de produccién en las cuales se utiliza el material en cuestion).

* Imprimir registro de elaboraciones entre fechas: Informe con la relacion de elaboraciones del mend
llevadas a cabo en el periodo indicado.
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Pedidos a proveedores

* Imprimir pedido : Informe con el pedido mostrado en pantalla

* Imprimir pedido para envio por fax / mail : Informe con el pedido mostrado en pantalla, pero dando
la opcion de mostrar o no los precios unitarios ni totales. Para enviarlo por fax se puede mandar
imprimir directamente a una impresora multifuncional que disponga de fax, o bien exportarlo pulsando

el boton IE\a otro formato legible, y remitir por mail dicho fichero. Los datos del solicitante de dicho
pedido, para que cuando el proveedor lo reciba sepa de quien es, se indican en "Herramientas >
Configuracion > Solapa Facturas"

* Demanda de Productos entre fechas : Informe con la demanda total y parcial de productos en un
determinado periodo de tiempo

* Demanda de Productos entre fechas por proveedor : Informe con la demanda total y parcial de
productos en un determinado periodo de tiempo, agrupado por proveedor

* Demanda de Vinos entre fechas : Informe con la demanda total y parcial de vinos y licores en un
determinado periodo de tiempo

* Demanda de Vinos entre fechas por proveedor : Informe con la demanda total y parcial de vinos y
licores en un determinado periodo de tiempo, agrupado por proveedor

* Pedidos por centros de coste entre fechas : Informe con la relacién de pedidos de un determinado
periodo de tiempo agrupados por centro de costes

* Pedidos por deptos. que realizan los pedidos entre fechas : Informe con la relacion de pedidos de
un determinado periodo de tiempo agrupados por el departamento que realiza el pedido

* Pedidos por proveedor entre fechas : Informe con la relacion de pedidos de un determinado periodo
de tiempo agrupados por proveedor
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Pedidos de clientes

* Imprimir pedido : Informe con el pedido mostrado en pantalla

* Imprimir pedido para envio por fax / mail : Informe con el pedido mostrado en pantalla, pero dando la opciéon
de mostrar o no los precios unitarios ni totales. Para enviarlo por fax se puede mandar imprimir directamente

a una impresora multifuncional que disponga de fax, o bien exportarlo pulsando el botén @a otro formato
legible, y remitir por mail dicho fichero.

PEDIDO DE CLIENTE
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Pedido

Pedido para envio por fax / email
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Productos

* Imprimir ficha del Producto : Informe con la ficha del producto mostrado en pantalla

* Imprimir fichas de los Productos de una Familia : Informe con las fichas de los productos que pertenecen a
una determinada familia.

* Imprimir listado de Productos : Informe con la relacion de productos existentes, junto con su unidad de
medida y precio unitario.

* Imprimir listado de Productos con sus Proveedores : Informe con la relacion de productos existentes, junto
con su unidad de medida, precio de compra y relacion de proveedores que lo distribuyen.

* Imprimir listado de Productos de una Familia : Informe con la relacién de productos de una determinada
familia, junto con su unidad de medida y precio unitario.

* Imprimir Temporada de Productos de una Familia : Informe con las temporadas de los productos de una
determinada familia.

* Productos con Stock por debajo del Stock minimo: Lista de productos cuyas existencias (stock actual) se
encuentra por debajo del Stock minimo

* Movimientos de productos: Informe de movimientos de productos en un determinado periodo de tiempo; se
puede agrupar por producto o por fecha

* Movimientos de productos en un departamento / centro: Informe de movimientos de productos dentro de un
determinado departamento (ej: almacén central, bodega, ...) en un determinado periodo de tiempo; se puede
agrupar por producto o por fecha

* Movimientos de productos en un determinado tipo: Informe de movimientos de productos de un
determinado tipo (rotura, regularizacién, ...) en un determinado periodo de tiempo

* Ubicacion de existencias: Ubicacion por clasificacion de producto y producto de las distintas existencias
(stock actual) de todos los productos

* Existencias por departamento: Ubicacién por departamento (ej: almacén central, bodega, ...) de las distintas
existencias (stock actual) de todos los productos

* Historico de precios medios de compra entre fechas: Historico de precios medios de compra de todos los
productos. El precio medio de compra es el que resulta una vez aplicada la formula que calcula el nuevo
precio medio cuando se introduce mercancia desde los albaranes

* Historico de precios de compra a proveedores entre fechas: Historico de precios de compra (el real al que
se compra) de todos los productos agrupado por proveedor
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* Informe de Productos con Fecha de caducidad: Relacién de productos con lotes con fecha de caducidad

dentro de un determinado periodo de fiempo
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Proveedores

* Imprimir ficha del proveedor : Informe con la ficha del proveedor mostrado en pantalla

* Imprimir fichas de todos los proveedores: Informe con las fichas de todos los proveedores.

* Imprimir proveedor actual con sus productos: Informe con la ficha del proveedor mostrado en pantalla, junto
con la relaciéon de productos y vinos que distribuye.

* Imprimir todos los proveedores con sus productos: Informe con la relacion de proveedores existentes, junto
con la relacion de productos y vinos que distribuyen.

* Imprimir proveedores de una familia: Informe con las fichas de los proveedores de una determinada familia.

* Imprimir todos los proveedores segun la familia: Informe con las fichas de los proveedores, agrupando éstos
por la familia a la que pertenecen.

LISTADODE PREOVEEDORES LISTADO DE PROVEEDORES

EOEY DT LIAE
ALMACES

Ficha del proveedor Ficha del proveedor con sus productos
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Recetas base

* Imprimir receta base actual: Informe con la receta base mostrada en pantalla.

* Imprimir varias recetas base: Informe con varias recetas base; saldra una pantalla solicitando la relacion de
recetas base a imprimir.

* Imprimir recetas base de una clasificacion: Informe con las recetas base de una determinada clasificacion.

* Imprimir todas las recetas base: Informe con todas las recetas base.

* Imprimir clasificacion de recetas con su precio-coste: Informe con la relacion de recetas base, con su coste y
precio de venta, ordenadas por la clasificacion.

* Imprimir Ficha Técnica de la receta base: FichaTécnica de la receta base mostrada en pantalla.

* Imprimir Escandallo: Escandallo para el niimero de raciones a elaborar indicado en la parte inferior de la
pantalla; en la parte "Columnas a visualizar", seleccionar el item "Escandallo".

* Imprimir etiquetas de Productos: Etiquetas de los productos que se quieran de entre todos aquellos que
hacen falta para elaborar la receta base. Hay dos formatos: hoja de 2 filas por 7 columnas, y hoja de 3 filas
por 8 columnas.

* Imprimir listado de Recetas Base incluidas en Fichas de Produccion: Listado con las Recetas Base y las
Fichas de Produccién en las que estan presentes.
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Ficha Técnica de la Receta Base Escandallo
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LISTADODE RECETAS BASE INCLUIDAS EN
FICHAS DE PRODUC CTON

P A ————

Cad b bl R

Tuns ds mongs

Euns dn miswhaks

Hnke Gds min e

Listado de Recetas Base incluidas en Fichas de Produccién

www.gestordecocina.com Péag. 66



Gestor de Cocina de Paco Roncero V5 Informes

Registro de Elaboraciones

* Imprimir elaboracion actual Informe con la elaboracién mostrado en pantalla

* Imprimir elaboraciones entre fechas. Informe con la relacién de elaboraciones que se hayan elaborado
en un determinado periodo de tiempo. Se preguntard rango de fechas.

* Imprimir elaboraciones y ventas entre fechas. Informe con la relacién de elaboraciones que se hayan
elaborado en un determinado periodo de tiempo, junto con la relacion de ventas (tickets y facturas) de
cada unha de ellas. Se preguntard rango de fechas.

* Imprimir elaboraciones con stock disponible: Informe con la relacion de elaboraciones de las cudles
quede stock disponible.

* Imprimir etiguetas de la(s) ficha(s) de produccion. Informe con las etiquetas de las fichas de
produccién elaboradas. Se preguntard tipo de etiqueta, cantidad de etiquetas a dejar en blanco, y
ndmero de etiquetas a imprimir de cada ficha.
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Rentabilidad (analisis de)

* Imprimir informe con el analisis de la rentabilidad
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Reservas

* Imprimir Reserva: Informe con la hoja de reservas mostrada en pantalla; se podran indicar las columnas a
imprimir en dicho informe.

* Imprimir Reserva (resumen): Informe con un resumen de la hoja de reservas mostrada en pantalla.

* Imprimir todas las comandas: En caso de que el tipo de comida de alguna de las reservas sea un menu de
degustacion ("m. degustacion"), con esta opcion podra imprimir automaticamente y de forma rapida las
comandas de los distintos menUs de degustacién de las reservas.

* Imprimir informe de clientes mas frecuentes entre fechas: Informe con la relacién de clientes que mas
frecuentemente hayan asistido al restaurante en un periodo de tiempo determinado.

* Imprimir grado de ocupacion (por mesas) entre fechas: Informe con el grado de ocupacion de cada dia /
turno en un determinado periodo de tiempo. El grado de ocupacion se calcularé a partir de las mesas
reservadas y no de los comensales que hayan asistido.

* Imprimir grado de ocupacion (por personas) entre fechas: Informe con el grado de ocupacion de cada dia /
turno en un determinado periodo de tiempo. El grado de ocupacion se calculara a partir de los comensales
gue hayan asistido y no de las mesas reservadas.
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FRECUENCIA DE ASISTENCIA DE CLIENTES EN EL PERIODO [OLDL2003] - [31/122005]
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Salones

* Imprimir distribucion del salén: Informe con el salén mostrado en pantalla.
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Distribucién del salén

www.gestordecocina.com Péag. 73



Gestor de Cocina de Paco Roncero V5

Informes

Técnicas de cocina

* Imprimir técnica de cocina: Informe con la ficha de la técnica de cocina mostrada en pantalla

* Imprimir todas las Técnicas de cocina: Informe con las fichas de todas los técnicas de cocina que haya a
modo de diccionario (apareceran agrupados por la inicial de la técnica de cocina)

TECNICAS DE COCINA
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Ficha de la técnica de cocina
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Tes e infusiones

* Imprimir ficha del te o infusién: Informe con la ficha del te o infusién mostrado en pantalla

* Imprimir todas las fichas de tes e infusiones: Informe con las fichas de todos los tes e infusiones que haya

TESE INFUSIONES
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Test de rendimiento
* Imprimir Test de rendimiento : Informe con la ficha del test de rendimiento mostrado en pantalla
TEST DE RENDINMIENT O
.cmmn ]
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Tickets (TPV)

* Tickets entre fechas. Informe con la relacién de tickets emitidos en un determinado periodo de
tiempo.

* Demanda de Raciones entre fechas: Informe con la relacidn de raciones vendidas en un determinado
periodo de tiempo.

* Demanda de Mends entre fechas. Informe con la relacién de menis vendidos en un determinado
periodo de tiempo.

* Demanda de Vinos entre fechas. Informe con la relacién de vinos vendidos en un determinado periodo
de tiempo.

* Demanda de Productos sueltos entre fechas. Informe con la relacién de productos sueltos vendidos en
un determinado periodo de tiempo.

* Demanda de Otros conceptos entre fechas. Informe con la relacién de otros conceptos vendidos en un
determinado periodo de tiempo.

* Materia prima consumida entre fechas: Informe con la materia prima consumida (utilizada para la
elaboracidn de fichas y menus, asi como las ventas de productos sueltos) en un determinado periodo de
tiempo.

* Ventas por camarero entre fechas. Informe con la relacion de tickets emitidos por cada camarero.

* Arqueos de caja entre fechas. Informe con la relacion de arqueos de caja realizados en un
determinado periodo de tiempo.

* Cobros entre fechas: Informe con la relacién de cobros realizados en un determinado periodo de
tiempo.

* Contraste consumo - cobro - arqueo: Informe que muestra, para cada ticket realizado en un
determinado periodo de tiempo, lo que se ha vendido y lo que se ha cobrado, junto con el arqueo diario;
de esta forma es posible comparar si todo cuadra.

* Tickets por cliente entre fechas: Informe con la relacién de tickets emitidos para cada cliente en un
determinado periodo de tiempo.
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i
TICKETS FOR CLIENTE ENTRE FECHAS
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Tickets por cliente entre fechas
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Vinos

* Imprimir ficha del Vino : Informe con la ficha del vino mostrado en pantalla

* Imprimir todas las fichas : Informe con la ficha de todos los vinos que haya

* Imprimir Carta de Vinos : Informe con informacion de los vinos, agrupados segun zona y tipo de vino

*Vinos mas vendidos : Informe con la cantidad de botellas vendidas de cada vino en un determinado periodo
de tiempo

* Total facturado : Informe de facturacion en un determinado periodo de tiempo

* Ganancias netas : Informe de ganancia neta en un determinado periodo de tiempo

*Volimenes de botellas de cada vino : Informe de volimenes de botellas de los vinos; se puede agrupar por
vino o por volumen de botella

*Vinos con Stock por debajo del Stock minimo: Lista de vinos cuyas existencias (stock actual) se encuentra
por debajo del Stock minimo

* Movimientos de vinos: Informe de movimientos de vinos en un determinado periodo de tiempo; se puede
agrupar por vino o por fecha

* Movimientos de vinos en un departamento / centro: Informe de movimientos de vinos dentro de un
determinado departamento (ej: almacén central, bodega, ...) en un determinado periodo de tiempo; se puede
agrupar por vino o por fecha

* Ubicacién de existencias: Ubicacion por clasificacién de producto y vino de las distintas existencias (stock
actual) de todos los vinos

* Existencias por departamento: Ubicacién por departamento (ej: almacén central, bodega, ...) de las distintas
existencias (stock actual) de todos los vinos

* Historico de precios medios de compra entre fechas: Historico de precios medios de compra de todos los
vinos. El precio medio de compra es el que resulta una vez aplicada la formula que calcula el nuevo precio
medio cuando se introduce mercancia desde los albaranes

* Historico de precios de compra a proveedores entre fechas: Historico de precios de compra (el real al que
se compra) de todos los vinos agrupado por proveedor
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FACTURACION ENTRE FECHAS VOLUMEN DE BOTELLAS
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HISTORICO DF PRECIOS MEDIOS DE COMPRA
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Opciones disponibles en los informes:

Bocega Tou 0 b
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Botones de la Barra de Herramientas

7del3

M

Total15

Ir a la primera hoja del
informe

Ir a la hoja anterior del
informe

N° de hoja con respecto
al total

Ir a la hoja siguiente del
informe

Ir a la dltima hoja del
informe

Imprimir informe

Exportar informe

Hacer un zoom del
informe

Buscar dentro del informe

N° de registros que
aparecen en el informe

N T I

Torst 1% 000 e vh

Se mostrard en pantalla la primera hoja del informe.

Se mostrard en pantalla la hoja anterior a la que aparezca en pantalla, hasta llegar a
la primera del informe.

Aparece con el siguiente formato: "N° de hoja actual" de "N° de hojas del informe".
Ird variando a medida que se vaya pasando de una hoja a otra.

Se mostrard en pantalla la hoja siguiente a la que aparezca en pantalla, hasta llegar
a la dltima del informe.

Se mostrard en pantalla la dltima hoja del informe.

Saldrd una ventana de Windows desde la cual se podrd indicar las hojas a imprimir y
el ndmero de copias. Se imprimird en la impresora que haya por defecto.

Saldrd una ventana preguntando el tipo de formato de salida (txt, xIs, ...).

Al pulsar sobre la flecha situada en la parte derecha aparecerd un ment desplegable
con distintos factores o tipos de zoom.

Introducir el texto que se desee buscar en la caja situada en la parte izquierda 'y
pulsar a continuacidon el botdn situado en la parte derecha. La bisqueda consistird
en encontrar el texto indicado dentro de cualquier apartado del informe; una vez
que se haya encontrado dicho texto, bastard con volver a pulsar el botén para que
se siga buscando en el informe. La bisqueda comenzard en la hoja que se esté
mostrando en pantalla y terminard al llegar al final del documento.

Seglin el informe que se genere, éste contendrd informacién de uno o varios
registros. Por ejemplo, es posible que haya 300 fichas de produccidn en total, pero
sin embargo que en el informe generado sélo se estén mostrando 1 en el caso de que
se esté mostrando un informe de una determinada ficha de produccién.
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100%

15 de 15

Porcentaje de registros
analizados

N° de registros que
aparecen en el informe
con respecto al total de
registros existentes

Cuando un informe es sencillo se creard rdpidamente y al visualizarse pondrd
directamente 100 %, pero en el caso de que el informe sea mds complejo tardard
mds tiempo en generarse, de forma que el usuario verd cémo este porcentaje va
creciendo hasta llegar al 100 %. Dicho porcentaje indica el nimero de registros
analizados.

Aparece con el siguiente formato: "N° de registros del informe" de "N° de
registros total en la base de datos". Por ejemplo, en caso de que haya 300 fichas de
produccién en total, y (nicamente se esté mostrando 1 en el informe, pondrd "1 de
300". Ird variando a medida que se vaya calculando el informe.
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